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KOLLEKTION

EinwenigExtra

Die trendigen Micro-Shades
«Armstrong» oder die
Matrix-Brille «Florence»

werden von Fashionistas auf der
ganzen Welt getragen. Selbst
Popsängerin Rihanna, Model Bella
Hadid oder Talkshowmasterin
Oprah Winfrey sind Fans des
Brillen-Labels Andy Wolf. Gegrün-
det wurde die Marke 2006 von drei
Freunden im österreichischen
Hartberg, wo die Brillen auch in
Handarbeit produziert werden. Das
Kreativbüro ist mittlerweile nach

Berlin, genauer gesagt in die
Potsdamer Strasse, umgezogen.
Das multikulturelle Kiezleben
inspirierte die Österreicher
sogleich zur aktuellen Herbst/
Winter-Kollektion «Love» und der
Kampagne «Love Potse», wo die
extravaganten Modelle im
türkischen Supermarkt oder in der
Fleischerei Staroske in Szene
gesetzt wurden. Hierzulande sind
die Gestelle etwa bei Götte oder
Gautschi Optik in der Zürcher
Innenstadt erhältlich. (ijo.)

Brille «Effie», 345Fr., von AndyWolf; andy-wolf.com

SCHNICKSCHNACK

Für den stilbewussten Geniesser gibt
es von Wood and Luxury diesen

hübschen Koffer aus Nussbaumholz,
bestückt mit dem Wesentlichen für
die Verpflegung unterwegs – vom
Zahnstocher übers Design-Besteck

bis zu Salz und Pfeffer. (chu.)

Koffer «Swiss To Go», 286 Fr., vonWood
and Luxury; woodandluxury.com

H
E
IM

SP
IE
L

Obschon die Tage kürzer und kühler
werden, ist es für die Anschaffung
eines Gartenstuhls nicht zu spät,
zumal ein solch charmantes Modell
wie der «Appenzell» von der Online-
Firma Appenzeller Gurt und der
Stuhlmanufaktur Stol auch vor dem
Cheminée eine gute Figur macht. (das.)
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Gartenstuhl «Appenzell», ab 395 Fr., von Appenzeller Gurt und Stol;
appenzeller-gurt.com/stol

BUCHTIPP

Wer mit Louis Vuitton nichts
anfangen kann, wird den Buchdeckel
zuschlagen. Allen anderen bietet der
632 Seiten dicke Bildband des Pariser

Luxus-Unternehmens schwelgeri-
sche Stunden im Modehimmel. (das.)

«Louis Vuitton - Catwalk», etwa 68 Fr.,
Thames &Hudson; louisvuitton.com

SNACK

Gazpacho
(gefunden bei: cookinesi.com)

1 Paprika,
1 grosse Fleischtomate,

½ Salatgurke,
½ Zwiebel,

1 kleine Knoblauchzehe,
300ml Tomatensaft,
etwa 1 dlWasser,
2 EL Zitronensaft,

Olivenöl,
Salz und Pfeffer,

Tabasco.

1. Rüsten

Peperoni und Gurke schälen und
entkernen. Die Tomate halbieren und

mit einem Löffel entkernen. Das Gemüse,
die Zwiebel und den Knoblauch in grobe

Stücke schneiden.

2. Pürieren

Alle Zutaten inklusive Tomatensaft,
Zitronensaft, Wasser, Olivenöl

und Gewürzen in den Mixer geben und
fein pürieren.

3.Abschmecken

Mit Tabasco abschmecken und je nach
Vorliebe etwas mehr Wasser zur Suppe

geben, damit sie dünner wird. Wahlweise
mit Brotwürfeln dekorieren.


